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Other products you may like

Kilner®
Butter Dish

Kilner® Set of 2
Butter Paddles
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For more information, recipes, hints
and tips, visit www.kilnerjar.co.uk
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Butter Churner

Recipes « Care & Use

Cinnamon & Honey Butter

This butter is easy to make and is delicious with

croissants or scones.

You will need:

. 159 /40z Unsalted butter
. 60g/20z Honey
- Pinch of ground cinnamon

. Pinch of salt

Method:

1. Make sure your butter is at room temperature and

is free from any excess buttermilk.

2. Place your butter into a bowl and add in the

honey, cinnamon and pinch of salt.

3. Mix all of the ingredients together making sure

everything is combined.

4.Your butter is ready to serve. Serve straight away

or cover with wax paper. Keep your butter in the
fridge and consume within one week.

Zimt-Honig Butter

Zutaten:

. 115g Ungesalzene Butter

. 60g Honig

. /4 Teeloffel gemahlener Zimt

- Prise Salz

Zubereitung:

1. Stellen Sie die Butter wie in den Schritten 1-3 her,

stellen Sie sicher, dass Ihre Butter
Zimmertemperatur hat und frei von Uberschussiger
Buttermilch ist. Geben Sie dann die Butter in eine
Schussel und fugen Sie den Honig, den Zimt und
das Salz hinzu.

2.Verwenden Sie Ihre Kilner® Butterbrettchen (nicht

enthalten), um alle Zutaten zu vermischen. Ihre
Butter ist nun servierfertig. Servieren Sie sie sofort
oder decken Sie sie mit Wachspapier ab und
bewahren Sie sie im Kuhlschrank auf. Innerhalb
einer Woche verbrauchen.

Chilli & Lime Butter

Perfect with grilled salmon.

You will need:

. N5g/40z Unsalted butter

. Y4 tsp Crushed dried chilli flakes
. 2 tsp Grated lime zest

. Squeeze of lime

. Pinch of salt

Method:

1. Make sure your butter is at room temperature and
is free from any excess buttermilk.

2. Place your butter into a bowl and add in the chilli,
lime zest, lime juice and pinch of salt.

3. Mix all of the ingredients together making sure
everything is combined. At this point it is best to
taste your butter to check you are happy with the
flavour, if you want it a bit more fiery then add in
some chilli flakes.

4.Your butter is ready to serve. Serve straight away or
cover with wax paper. Keep your butter in the
fridge and consume within one week.

GB Care and Use

DO NOT POUR BOILING WATER DIRECTLY INTO THE
GLASS JAR.

Before use, wash in warm soapy water and dry. The
glass base is dishwasher safe. The butter churner
mechanism should be washed in warm soapy
water and left to air dry. Do not store away whilst
the churner is still wet. Always pick up your
churner from the glass base not the handle.

FR Entretien et Usage

NE PAS VERSER D’EAU BOUILLANTE DANCE LES
BOCUAX.

Avant Utilisation, laver a I'eau chaude savonneuse
et sécher. La Base en verre est lovable au
lave-vaisselle. Le mécanisme de la baratte a beurre
doit étre lavé a I'eau chaude savonneuse et séche a
I'air libre. Ne pas ranger la baratte si elle n'est pas
seche. Saisir la baratte par la base en verre et non
par la poignée.

Chilli-Limetten-Butter

Perfekt zu gegrilltem Lachs.

Zutaten:

- 1159 frische Ungesalzene Butter
- Y2 TL feine Chilliflocken

. 2TL feine Limettenschale

. Etwas Limettensaft

- 1 Prise Salz

Zubereitung:

1. Sorgen Sie dafur, dass die Butter Raumtemperatur
hat und frei von den Resten der Buttermilch sind.

2.Geben Sie die frische Butter in eine Schale und
fUgen Sie die anderen Zutaten: %2 TL feine
Chilliflocken, feine Limettenschale, Limettensaft
und Salz hinzu.

3.Vermischen Sie alle Zutaten miteinander und lassen

Sie diese anschlieBend ein wenig ruhen. Danach
nochmal vermischen und anschlieBend probieren
und ggfs noch etwas mehr der gewlnschten
Zutaten hinzuflugen.

4.AnschlieBend bringen Sie die Butter in die
gewlnschte Form. Sie ist nun fertig zum Servieren.

DE Pflege und Gebrauch

KEIN KOCHEND HEISSES WASS DIRECT IN DIE GLASER
FULLEN.

Vor dem Gebrauch in warmem Seifenwasser
reinigen und abtrocknen. Das Glasgefal3 ist
spUlmaschinengeeignet. Der Mechanismus des
Butterfertigers sollte in warmem Seifenwasser
gereinigt werden und an der Luft trocknen. Nicht in
noch feuchtem Zustand in den Schrank stellen.

ES Cuidado y Uso

NO VIERTA AGUA HIERVIENDO DIRECTAMENTE
DENTRO DE LOS FRASCOS.

Lavala con agua tibia y jabdn y déjala secar antes de
usarla. La base de cristal puede lavarse en el
lavavajillas. Lava con agua tibia y jabdn el mecanismo
de la mantequera y déjalo secar al aire. No guardes la
mantequera mientras aun estd humeda.
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